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Перечень тем курсовых работ

1. Особенности организации общественного питания.
1.1	Социально-экономическое значение общественного питания и пути его совершенствования.
1.2	Организация и эффективность работы специализированных предприятий.
1.3	Комбинирование в общественном питании и его роль в повышении эффективности работы предприятия.
1.4	Развитие и размещение сети предприятий общественного питания.
1.5	Малый бизнес в организации питания населения.
1.6	Организационные проблемы создания индустрии питания и индустрии гостеприимства в стране и за рубежом.
1.7	Анализ организационно-технического уровня предприятия.
2. Организация снабжения и транспортно-экспедиционных операций в условиях рынка.
2.1 Организация продовольственного снабжения и транспортно-экспедиционных операций.
2.2 Организация материально-технического снабжения и транспортно-экспедиционных операций.
2.3 Организация складского и тарного хозяйства и пути его совершенствования.
2.4 Организация работы экспедиции.
3. Организация производства на предприятиях общественного питания.
3.1 Организация производственного процесса н предприятии.
3.2 Формирование ассортимента продукции.
3.3 Эффективность использования производственной мощности предприятия общественного питания.
3.4 Организация оперативного планирования производственного процесса.
3.5 Анализ рациональной организации труда на предприятии.
3.6 Формирование режима труда и отдыха на предприятии.
3.7 Изучение и повышение эффективности использования рабочего времени на предприятии.
4. Организация коммерческой деятельности и обслуживания потребителей.
4.1 Организация и планирование рекламной деятельности в общественном питании.
4.2 Роль и формирование спроса в предприятиях питания.
4.3 Состояние и пути совершенствования коммерческой деятельности предприятия.
4.4 Организация услуг предприятиями общественного питания.
4.5 Формирование системы обслуживания на предприятии.
4.6 Организация питания работающих на производственных предприятиях.
4.7 Организация питания учащихся образовательных школ (вузов, лицеев, ПТУ).
4.8 Формирование системы обслуживания пассажиров железнодорожного (авиа, водного) транспорта
4.9 Организация работы бара
4.10 Организация обслуживания проживающих в гостиницах
4.11 Формирование и обслуживание питанием в оздоровительных учреждениях (санаториях, больницах)
4.12 Организация мелкорозничной торговой сети
4.13 Организация диетического питания населения и пути его совершенствования
4.14 Оценка и пути улучшения качества обслуживания на предприятии
