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Темы курсовых работ по дисциплине: 
«Совершенствование технологических процессов в индустрии питания»

1.	Ассортимент и особенности технологии приготовления блюд (изделий) с использованием нетрадиционного сырья
2.	Инновационные технологии приготовления кулинарной продукции в индустрии питания
3.	Ассортимент и особенности технологии производства функциональных и специализированных продуктов питания 
4.	Ассортимент и особенности технологии продукции для организованных групп населения
5.	Факторы, формирующие безопасность и обеспечение качества продукции общественного питания
6.	Проектирование и моделирование продукции общественного питания
7.	Информационные технологии в индустрии питания
8.	Абс-анализ ассортимента продукции общественного питания
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