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	Тема
	Наименование темы
	

	Тема 1.
	Микробиологическая лаборатория (ПК-1, ПК-3)
	

	Тема 2.
	Микробиологический анализ (ПК-1, ПК-3)
	

	Тема 3.
	Микроскопический метод исследования (ПК-4)
	

	Тема 4.
		Методики микроскопических исследований (ПК-1, ПК-3)
	

	Тема 5.
	Бактериологический метод исследований (ПК-1, ПК-3)
	

	Тема 6.
	Принципы и методы биохимической идентификации микроорганизмов (ПК-4)
	

	Тема 7.
	Производственно-ситуационный анализ «Санитарно-микробиологический контрольбезопасности и качества пищевых продуктов» (ПК-1, ПК-4)
	

	Тема 8.
	Производственно-ситуационный анализ «Санитарно-микробиологический контрольбезопасности и качества непродовольственных товаров и сырья» (ПК-1, ПК-4)
	

	Тема 9.
	Современные микробиологические исследования (ПК-1)
	

	Тема 10.
	Способы сохранения продовольственных и непродовольственных товаров, и сырья.Оборудование, инструменты и материалы для предотвращения порчи (ПК-4)
	

	Тема 11.
	Определение и согласование микробиологических, санитарных и гигиеническихтребований к продукции (услугам), установленных потребителями, а такжемикробиологических, санитарных и гигиенических  требований, не установленныхпотребителями, но необходимых для эксплуатации продукции (услуг) (ПК-1, ПК-4)
	

	Тема 12.
	Анализ рекламаций и претензий к микробиологическому, санитарному игигиеническому качеству продукции, работам (услугам), подготовка заключений иведение переписки по результатам их рассмотрения. (ПК-1, ПК-4)
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