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	Технологии питания

	Краткое содержание дисциплины

	Тема 1. Технологические операции при приготовлении блюд.
Тема 2. Ассортимент и особенности приготовления холодных блюд и закусок.
Тема 3. Ассортимент и особенности приготовления супов.
Тема 4. Ассортимент и особенности приготовления блюд из рыбы.
Тема 5. Ассортимент и особенности приготовления блюд из мяса.
Тема 6. Ассортимент и особенности приготовления блюд из птицы.
Тема 7. Ассортимент и особенности приготовления блюд из овощей.
Тема 8. Ассортимент и особенности приготовления блюд из круп и макаронных изделий.
Тема 9. Ассортимент и особенности приготовления блюд из яиц и творога.
Тема 10. Ассортимент и особенности приготовления сладких блюд.
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